IN-VITA

BLANCO JOVEN

VITICULTURA

Este vino procede de nuestras 10
Has. de vifiedos situados en La Roca
del Vallés, en el paraje de Bell-Lloc.

ELABORACION

El Sauvignon Blanc fue vendimi-
ado a principios de septiembre, a
mano y en cajas de 20 Kg. La Pansa
Blanca fue vendimiada a principios
de octubre, también a mano y en
remolques de 2.500Kg. de ace-
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ro inoxidable. Paso posterior por
mesa de seleccion para eliminar
todos los racimos defectuosos.
Maceracion con nieve carbonica
durante 6 horas y prensado en
prensa neumatica. fermentacion
a 16 grados centigrados durante
21 dias. permanecio sobre sus lias
durante 3 meses.

NOTAS DE CATA

En el encontramos la pasion med-
iterranea suavizada por los vientos
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procedentes del majestuoso y cer-
cano Montseny, de 1.712 metros de
altitud. El sabio ensamblaje de varie-
dades aporta el cuerpo y la tipicidad
de la Pansa Blanca, clasica en la
denominacion de Origen de Alella,
con el aroma y elegancia propios del
Sauvignon Blanc. Color pajizo bril-
lante. Aroma elegante, expresivo:
fruta madura, citricos y notas trop-
icales. en boca se muestra graso,
fresco, complejo y persistente.
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